








�����Z���d�d���Z�/�^�d�/���,�����s�����,���Z�����d���Z�/�^�d�/���^���s�������Z�����d���Z�/�^�d�/�Y�h���^
���/�'���E�^���,���&�d���E���s�������Z�����d���Z�1�^�d�/�����^���s�������Z�����d���Z�1�^�d�/�����^ GT 17 GT 17+17 GT 35

Dimensioni - Sizes - Dimension - Abmessungen - Medidas - Dimensão (WxDxH) mm 400 x 700 x 1110 700 x 700 x 1110 700 x 700 x 1125

Potenza assorbita - Absorbed Power - Puissance absorbée
Leistungsaufnahme - Potencia absorbida - Potência absorvida

kW 12 12 + 12 19

�K�o�]�}�������o�]�À���o�o�}���r���K�]�o���o���À���o���š�}���(�Œ�Ç���r���Y�µ���v�Ÿ�š� �����[�Z�µ�]�o�����‰�}�µ�Œ�����µ�]�•�•�}�v
�P�o�v�]�À�����µ���Ì�µ�u���&�Œ�]�«���Œ���v���r���������]�š���������v�]�À���o���r���E�_�À���o�����}���•�o���}��

l 17 17 + 17
35 min

46 max

�����‰�����]�š�����Œ�������}�P�o�]���}�o�]�}���r���K�]�o�����}�o�o�����Ÿ�v�P�����]�v�������‰�����]�š�Ç
�����‰�����]�š� �����µ�À���©�����À�]�����v�P�����Z�µ�]�o�����r���P�o�•���u�u���o�����Z���o�š���Œ�l���‰���Ì�]�š���š
�����‰�����]���������Œ�����}�P�����}�Œ���������������]�š�����r�������‰�����]�����������������Œ�����}�o�Z�����������•�o���}

l 21 21 + 21 20

�W�Œ�}���µ�Ì�]�}�v�������}�v���‰���š���š�����•�µ�Œ�P���o���š�����r���W�Œ�}���µ���Ÿ�}�v���Á�]�š�Z���(�Œ�}�Ì���v���‰�}�š���š�}���•
�W�Œ�}���µ���Ÿ�}�v�����À�������‰�}�u�u���•���������š���Œ�Œ�����•�µ�Œ�P���o� ���•���r���W�Œ�}���µ�l�Ÿ�}�v���u�]�š���P���(�Œ�}�Œ���v���v���<���Œ�š�}�+���o�v��
�W�Œ�}���µ�����]�•�v�����}�v���‰���š���š���•�����}�v�P���o�������•���r���W�Œ�}���µ�����}�����}�u�������š���š���•�����}�v�P���o�������•

(kg/h) ~18 ~36 ~25

�����•�š���o�o�}���]�v�š���Œ�}���r���&�µ�o�o�������•�l���š���r���W���v�]���Œ���‰�o���]�v���r���s�}�o�o�l�}�Œ���o���r�������•�š�}�����v�š���Œ�}���r�������•�š�}���]�v�š���]�Œ�}���~�t�Æ���Æ�,�•mm n°1  215 x 375 x 120 h n°2  215 x 375 x 120 h n°1  540 x 365 x 120 h

• Optional – En option – Optional – Optional - Opcional - Opcional

�~ Incluso - Inclusive - Inclus - Inbegriffen - Incluido - Incluido

Accensione bruciatori - Burners ignition - Allumage  brûleurs - Zündung Brenner - Encendido de quemadores - Acendimento queimadores
Fiamma pilota con accensione tramite piezoelettrico posto in basso all’interno della macchina - Pilot �ame with ignition by means of the electric piezo placed at the bottom inside the machine
Flamme pilote avec allumage par moyen du piezo électrique placé en bas à l’intérieur de la machine - Pilot�amme mit Piezozündung unten im Gerät
Llama piloto con encendido piezoeléctrico situado dentro de la máquina, en la parte inferior - Chama-piloto com acendimento através de sensor piezoelétrico que se encontra em baixo no interior da máquina

���������^�^�K�Z�/���s�����������^�^�K�Z�/���^���s�����������^�^�K�/�Z���^
�•�h�����,�P�Z���E���s�����������^�^�K�Z�/�K�^���s���������^�^�M�Z�/�K�^ GT 17 GT 17+17 GT 35

�����•�š���o�o�}���*���r���*�������•�l���š���r���W���v�]���Œ���*���r���<�}�Œ�����*���r�������•�š�}���*���r���*�������•�š�}���~�t�Æ���Æ�,�• mm •
n°2  105 x 375 x 120 h

•
n°4  105 x 375 x 120 h

•
n°2  265 x 365 x 120 h

�d���Œ�u�}�u���š�Œ�}���‰���Œ���o�����À�]�•�µ���o�]�Ì�Ì���Ì�]�}�v���������o�o�����š���u�‰���Œ���š�µ�Œ�����r���d�Z���Œ�u�}�u���š���Œ���(�}�Œ���š���u�‰���Œ���š�µ�Œ�������]�•�‰�o���Ç��
�d�Z���Œ�u�}�u���š�Œ�����‰�}�µ�Œ���À�]�•�µ���o�]�•���Ÿ�}�v���š���u�‰� �Œ���š�µ�Œ�����r���d�Z���Œ�u�}�u���š���Œ���Ì�µ�Œ���d���u�‰���Œ���š�µ�Œ���v�Ì���]�P��
�d���Œ�u�•�u���š�Œ�}���‰���Œ�����o�����À�]�•�µ���o�]�Ì�����]�•�v���������o�����š���u�‰���Œ���š�µ�Œ�����r���d���Œ�u�•�u���š�Œ�}���‰���Œ���������À�]�•�µ���o�]�Ì�������}���������š���u�‰���Œ���š�µ�Œ�����]�v���o�µ�_���}��

�~ �~ �~

�&�]�o�š�Œ�}�����}�v�š���v�]�š�}�Œ�����}�o�]�}���r���K�]�o���.�o�š���Œ�����}�v�š���]�v���Œ���r���&�]�o�š�Œ���������Z�µ�]�o�������}�v�š���v���v�š
�P�o�����Z���o�š���Œ�.�o�š���Œ���r���&�]�o�š�Œ�}�����}�v�š���v�����}�Œ���������������]�š�����r���&�]�o�š�Œ�}�����}���Œ�����]�‰�]���v�š�������}���•�o���}�� • • •
�'�Œ�]�P�o�]�����À���•�������r���,�����Ÿ�v�P�����o���u���v�š���v���š���r���'�Œ�]�o�o�����Œ� �•�]�•�š���v����
Heizelementnetz - Parrilla de cuba - Grelha de cuba • • •
�<�]�š���Œ�µ�}�š�����u�}�À�]�u���v�š���Ì�]�}�v�����(�Œ�]�P�P�]�š�Œ�]�������r���Z�}�o�o���Œ�•���l�]�š���(�}�Œ���(�Œ�Ç���Œ���Z���v���o�]�v�P
�<�]�š���������Œ�}�µ���•���‰�}�µ�Œ���o������� �‰�o�������u���v�š���������o�����(�Œ�]�š���µ�•�����r���>���v�l�Œ�}�o�o���v�l�]�š���(�º�Œ�����]�v�(�����Z���•�������Á���P���v�������Œ���&�Œ�]�©���µ�•����
�:�µ���P�}���������Œ�µ�������•���‰���Œ���������•�‰�o���Ì���Œ���o�����(�Œ���]���}�Œ�����r���<�]�š���Œ�}�����•���‰���Œ�����u�}�À���Œ�������(�Œ�]�š�������]�Œ��

• • •

���}�‰���Œ���Z�]�}���š���v�µ�š�����•�š���P�v�����r���^�����o���������}�À���Œ���r�����}�µ�À���Œ���o����� �š���v���Z����
���]���Z�š���Œ���d���v�l�������l���o���r�����µ���]���Œ�š�������������i�µ�•�š�������•�š���v���}���r���d���u�‰�����Z���Œ�u� �Ÿ���� • • -

���}�v�š���v�]�š�}�Œ�����Œ�������}�P�o�]���}�o�]�}���]�v���������]���]�}���]�v�}�Æ���r���^�š���]�v�o���•�•���•�š�����o���}�]�o�����}�o�o�����Ÿ�v�P�����]�v
���]���}�v���������Œ� ���µ�‰� �Œ���Ÿ�}�v���������o�[�Z�µ�]�o�������v�������]���Œ���r���P�o���µ�+���v�P�����Z���o�š���Œ�����µ�•���������o�•�š���Z�o
���}�v�š���v�����}�Œ���‰���Œ�����Œ�����µ�‰���Œ�����]�•�v�������o���������]�š�������v�������]���Œ�}���]�v�}�Æ�]�������o�����r���Z�����]�‰�]���v�š�����‰���Œ���������Œ�����}�o�Z�������}���•�o���}�����u�������}���]�v�}�Æ

�~ �~ �~

Contenitore raccogli olio in acciaio inox con ruote
�^�š���]�v�o���•�•���•�š�����o���}�]�o�����}�o�o�����Ÿ�v�P�����]�v���Á�]�š�Z���Á�Z�����o�•
���]���}�v���������Œ� ���µ�‰� �Œ���Ÿ�}�v���������o�[�Z�µ�]�o�������v�������]���Œ�����À�������Œ�}�µ���•
�P�o���µ�+���v�P�����Z���o�š���Œ�����µ�•���������o�•�š���Z�o���u�]�š���Œ�������Œ�v
���}�v�š���v�����}�Œ���‰���Œ�����Œ�����µ�‰���Œ�����]�•�v�������o���������]�š�������v�������]���Œ�}���]�v�}�Æ�]�������o�������}�v���Œ�}�����•
�Z�����]�‰�]���v�š�����‰���Œ���������Œ�����}�o�Z�������}���•�o���}�����u�������}���]�v�}�Æ�����}�u���Œ�}�����•

• • -

700mm

700m
m

GT 35

700mm

700m
m

GT 17+17

700m
m400mm

GT 17

Friggitrici fornite con predisposizione per gas metano, ugelli in dotazione
Fryers supplied with predisposition for methane gas, nozzles supplied
Friteuses fournies avec provision pour gaz méthane, buses fournies
Freidoras suministradas con predisposición para gas metano, boquillas incluidas
Fritadeiras fornecidas com predisposição para gás metano, bicos fornecidos
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SISTEMA QUALITA’ CERTIFICATO
UNI EN ISO 9001:2015

ELFRAMO SPA - 24127 Bergamo, Via Verga 24/26/28 (ITALY)

Tel . +39 035 45 48 111 - Fax +39 035 45 48 150 - elframo@elframo.it

w w w.el f ramo.com
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